阿薩姆餅乾

材料:

       奶油             450g

       糖粉            350g

       蛋               63g

       奶粉             32g

       低粉            600g

       紅茶粉           37g

       南瓜仔          190g

       鹽                8g

作法

1.奶油.糖粉.鹽拌勻打至發白

2.蛋分次加入1部分拌勻

3.奶粉.低粉.紅茶粉加入2部份拌勻後加入南瓜仔在拌勻成團

4.麵團分割.整形完冷藏備用

5.切片烘烤 (烘烤溫度上火180度下火160度烤20分鐘)
6.成品
